
 

Herzlich Willkommen im Restaurant 

Al Capone 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wo Genuss an erster Stelle steht 

 
  



Gerne begrüssen wir Sie, 

 für Ihre Privaten oder Geschäftlichen Anlässe. 
 

 

Unser Küchenchef ³Vlad§ steht Ihnen gerne für eine 

Menüberatung oder bei jeder Art von speziellen Ideen oder 

Wünschen zur Verfügung. 

 

 

Auch in unserem schönem Fondue Chalet 

Begrüssen wir Sie herzlich 

 

Für eine fachgerechte Beratung bei der Weinauswahl haben 

wir natürlich auch immer ein offenes Ohr für Sie, und stehen 

Ihnen mit Rat und Tat zur Seite. 

 

 

Ihr Al Capone Team!!! 
 

Tel: 081 416 82 82        Email: pizzeria@alcapone-klosters.ch 

mailto:pizzeria@alcapone-klosters.ch


Antipasti 

Vorspeisen / Starter 

Crema di Pomodoro e Basilico 

Tomaten Cremesuppe mit frischem Basilikumschaum 

creamy tomato soup with fresh basil foam 

11.-  

Zuppa di Orzo e Fagioli 

Bündner Gerstensuppe 

grisonn barley soup 

12.- 

Insalata verde 

grüner Salat 

green lettuce salad 

9.50 

Insalata mista 

gemischter Salat 

mixed salad 

12.- 

Insalata di valeriana con uova e pancetta 

Nüsslisalat mit Ei und Speck 

lamb's lettuce with egg and bacon 

16.- 

Insalata Caprese di Bufala 

Tomatensalat mit Büffelmozzarella, Balsamico, 

Olivenöl und frischem Basilikum 

sliced tomato with buffalo mozzarella, balsamic vinegar, 

olive oil and fresh basil 

18.- 

Wird mit Hausdressing serviert 

served with delicious homemade dressing 



Bruschetta con Pomodoro, aglio, basilico fresco e parmigiano 

Bruschetta 3 Stk mit Tomaten, Knoblauch, 

frischem Basilikum und Parmesan 

Bruschetta with tomatoes, garlic, fresh basil and parmesan         10.50 

 
Tartara di manzo servita con toast, burro e bouquet d ìnsalate 

Rinds Tatar garniert mit Salatbouquet serviert mit Toast und Butter 

beef tartar served with toast and butter garnisehed with salad 

Vorspeise / starter  25.-         Hauptgang / maincourse 38.- 

 
Carpaccio di manzo con Rucola e Parmigiano 

Rindscarpaccio vom frischen Filet geklopft, mit Rucola und 

Parmesanhobel garniert 

beef carpaccio tenderized from fresh fillet garnished with Rocket 

and pieces of parmesan 

Vorspeise / starter 25.-         Hauptgang / maincourse 36.- 

 
False Lumache 

³Falsche Schnecken§ Rindsfiletwürfel mit Gratinbutter 

überbacken und mit frischem Brot serviert 

³false escargot§ beef tenderlion cubes gratinated with 

herb-butter and served with fresh bread 

Vorspeise / starter 19.-        Hauptgang / maincourse 33.-  

 
Vitello tonnato 

feingeschnittenes Kalbfleisch mit Thoncreme und Kapern 

Thin slices ofveal with capers and Thoncreme 

Vorspeise / starter 25.-       Hauptgang / maincourse 37.-  

 

Gambas Pil Pil 

Garnelen in scharfem Knoblauchöl und Chili 

prawns with garllicoil and chili 

Vorspeise / starter 25.-       Hauptgang / maincourse 34.- 


